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Koude toastjes

20 stuks����������������������������������������27,00 € 
30 stuks ���������������������������������������35,00 € 
40 stuks����������������������������������������42,00 € 
50 stuks���������������������������������������50,00 € 
.100 stuks������������������������������������87,00 € 

Gevulde borrelglaasjes

15 stuks�������������������������������������������37,00 €	
25 stuks����������������������������������������59,00 € 
35 stuks���������������������������������������69,00 € 
45 stuks������������������������������������������87,00 €

Blokjes salami - Hummus 
Blokjes kop - Blokjes kip 

Blokjes kaas - Olijfjes 
Zongedroogde tomaatjes 

Mosterd & selderzout

49,00 €

Aperitiefplank basic

(10-12 personen)

Blokjes sopressa 
Mini artisjok met 

parmezaan en tapenade 
Hummus Ansjovis 

Tête de moine roosjes 
Olijfjes 

Chorizo Iberico

95,00 €

Aperitiefplank Luxe 

(10-12 personen)

Aperitiefhapjes

Oesters
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Oesters “Les Fines de claires” ���������������������������������������� 18,95 € (12 stuks) 
Zeeuwse Creuses oesters 3°°°����������������������������������������������17,95 € (12 stuks)  
Zeeuwse platte oester 5°°°°° ��������������������������������������������������28,95 € (12 stuks)

(Wij openen uw oesters gratis)



Foodroyante

Connaisseur

Oscietra 

30 gr����������������������������������������������������48,00 € 
50 gr����������������������������������������������������79,00 € 

30 gr����������������������������������������������������53,00 € 
50 gr����������������������������������������������������89,00 € 

30 gr����������������������������������������������������59,00 € 
50 gr����������������������������������������������������98,00 €

Caviar
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Steur Gueldenstaetii / Siberian 9 jaar / Rijping 4 maand. Grijze etiket

Deze heerlijke Caviar voldoet zelfs aan de meest verfijnde smaakpapillen en wordt zeer 
gewaardeerd. Het komt van de Russische en den Siberische steur. Een frisse en romige smaak. 
De grote briljante parels, variërend van donkergrijs tot zwart, hebben een glanzende uitstraling. 
Deze kaviaar is verfijnd met karakter, wat resulteert in zijn volle smaak.

"Malossol" zouting” Italië Piëmont

Steur Siberian 9 jaar /Rijping 4 maand. Rode etiket

Deze heerlijke Caviar voldoet zelfs aan de meest verfijnde smaakpapillen en wordt zeer 
gewaardeerd door de beste kenners ter wereld. Het komt van de Siberische steur. Een frisse 
en romige smaak geassocieerd met een lange, subtiele nasmaak kenmerkt deze kaviaar. De 
middelgrote briljante parels, variërend van donkergrijs tot zwart, hebben een glanzende 
uitstraling. Deze kaviaar is verfijnd met karakter, wat resulteert in zijn volle smaak.

"Malossol" zouten” Italië Brescia

Steur 10 à 12 jaar / Rijping 6 maanden. Witte etiket

Donkergrijze eieren gekenmerkt door een complexe en rijke smaak. Oscietra-korrels hebben een 
aanzienlijke grootte en een subtiele smaak van zee-egels en walnoten. De parels zijn licht zoutig 
en bruisen soepel op de tong. Beschouwd als een van de meest opmerkelijke kaviaar. Typische 
Russische kaviaar.

"Malossol" zouting” Regio Lombardije (Italië)

Grotere formaten beschikbaar op bestelling, vraag u prijs in de winkel



Tapasschotels Warme hapjes
Luxe

(vanaf 10 personen)

ASSORTIMENT VAN 
8 SOORTEN TAPAS
Bord rundscarpacio 
Tacchino tonnato 

Tomaat burrata - Quiche 
Artisjok harten met tapenade 

San Daniele meloen 
Tataki van tonijn 

Feta salade

(alles gedresseerd op bord 
voor sharing (maaltijd)

20,00 €/persoon
Trio Pata Negra SMALL

(4-6 personen)

Lomo Pata Negra 
Chorizo Pata Negra 

Pata Negra ham bellota 
(Met onze grootste 

zorgen gedresseerd op 
houten plank)

28,00 €/stuk

Basic

(vanaf 10 personen)

ASSORTIMENT VAN 
8 SOORTEN TAPAS
Hummus - Ansjovis 

Tête de Moine Artisjok 
Scampi - olijfjes 

Chorizo pata negra 
Artisjok vinaigrette 
(Ideaal als aperitief)

10,00 €/persoon

Brokkeldeeg gevuld met: 
Zalm-dille 

Bloemkoolbrocoli 
Tomaat-geitenkaas  

Tartiflette 
Champignons-look

25 stuks����������������������������������������25,00 € 
50 stuks���������������������������������������48,00 € 
75 stuks���������������������������������������69,00 € 
100 stuks�����������������������������������89,00 €

Assortiment van 
5 hartige hapjes

Assortiment 
mini bruschetta

24 stuks����������������������������������������24,00 € 
48 stuks����������������������������������������45,00 €

Onze quiches

Spinazie-fêta 
Pompoen 

Geitenkaas 
Groenten 
Lorraine 
Prei-zalm 

Groene asperges-Brie

9,95 €
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Trio Pata Negra BIG

(8-10 personen)

Lomo Pata Negra 
Chorizo Pata Negra 

Pata Negra ham bellota 
(Met onze grootste 

zorgen gedresseerd op 
houten plank)

48,00 €/stuk

Als aanvulling van uw tapasschotel: zie pag. 19 voorgerechten en maaltijdsalades



 

Onze mini sandwiches worden allemaal individueel verpakt. 
Dit straalt klasse uit en is zeer hygiënisch.

(zonder verpakking, korting van 10%)

Verrassingsbroodjes 
op schotel

Luxe

25 stuks����������������������������������������62,00 € 
50 stuks������������������������������������115,00 € 
75 stuks������������������������������������165,00 € 
100 stuks������������������������������200,00 €

Mini sandwiches 
individueel verpakt en 

belegd met 
Krabsl - Vleessalade  

Tonijnsalade 
Gekookte ham 

Jonge kaas 
Pastei - Prepare 

Kipsla of naar keuze

(elke sandwich is voorzien  
van tuinkers en tomaat)

Mini sandwiches 
individueel verpakt 

en belegd met 
Boerenpastei - Ardeense 

salami - Vleessalade  
Varkensgebraad met 
mosterd - Hoofdvlees 

Vleesbrood

(elke sandwich is voorzien  
van tuinkers en tomaat)

25 stuks����������������������������������������62,00 € 
50 stuks������������������������������������115,00 € 
75 stuks������������������������������������165,00 € 
100 stuks������������������������������200,00 €

Breughel

Mini sandwiches 
individueel verpakt  

en belegd met  
Krabsla - Tonijnsla  

Gerookte zalm  
Grijze garnalen 

Noordzeesla

(elke sandwich is voorzien  
van tuinkers en tomaat)

UIT DE ZEE

25 stuks�����������������������������������������75,00 € 
50 stuks�����������������������������������130,00 €

Kaasmeester

Mini sandwiches 
individueel verpakt en 

belegd met Brie 
Bleu d’Affinois 

Half oude Gouda 
Zachte geitenkaas 

Zwitserse Emmenthal

(elke sandwich is voorzien  
van tuinkers en tomaat)

25 stuks����������������������������������������65,00 € 
50 stuks�����������������������������������120,00 €

Style

Idem als de “classic” 
maar met broodjes van 

sesamzaad 
Maanzaad  

Zonnebloem 
Meergranen

(elke sandwich is voorzien 
van tuinkers en tomaat)

25 stuks����������������������������������������65,00 € 
50 stuks�����������������������������������120,00 € 
75 stuks������������������������������������ 170,00 € 
100 stuks�������������������������������210,00 €

Italiaans

Mini sandwiches 
individueel verpakt en 

belegd met San Daniele 
Mortadella 

saucisson sopressa 
Gorgonzola 

Italiaanse préparé

(elke sandwich is voorzien 
van tuinkers en tomaat)

25 stuks�����������������������������������������75,00 € 
50 stuks������������������������������������125,00 € 
75 stuks�������������������������������������175,00 € 
100 stuks������������������������������220,00 €
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Buffet Roland

(10-12 personen) .....      24,95 €

Tomaat met grijze garnalen 
Gerookte zalm 

Gegrilde ham met asperges 
Rundsgebraad 

Varkensgebraad 
Parmaham met meloen 

Kippenboutje 
Mousse van gevogelte  

met ajuinconfituur

 + 3 salades naar keuze 
(vanaf 20 pers. 4 salades naar keuze)  

zie pagina 14

Fijnproevers buffet

(minimum 12 personen) .....      29,45 €

Saucisson 
Tataki van tonijn  

Duo van feestelijke gevulde tomaten  
(Gerookte zalm & grijze garnalen) 

Beenham met asperges 
Abrikoos tonijn 
Rundsgebraad 

Varkensgebraad 
Parmaham met meloen 

Kippenboutje 
Mousse van gevogelte 

met ajuinconfituur

 + 3 salades naar keuze 
(vanaf 20 personen 4 salades naar keuze) 

zie pagina 14

Buffet Italienne

(minimum 8 personen) .....      39,00 €

Parmaham met meloen 
Duo vitello tonnato 

Mortadella  
Porcetta 

Gorgonzola 
Taleggio  

Rundscarpaccio al tarttufo  
Sardientjes uit sicilië 

Salade tomaat mozzarella 
Penne pesto 

Focaccia met burrata  
en zongedroogde tomaatjes 

Bella Italia salade

+ 1 salade naar keuze zie pagina 14 
+ Tiramisu 

(vanaf 20 pers. 4 salades naar keuze)

Buffet Prestige

(minimum 12 personen) .....      65,00 €

Halve baby kreeft 
Gegrilde gamba’s  

Gerookte zalm  
Gevuld eitje met krab 

Abrikoos Tonijn 
Tomaat met grijze garnalen  

Tataki van tonijn 
Coppa   

Foie gras met appel Calvados  
Gebakken kippenvleugeltje  

Beenham van Duroc  
met asperges AAA (seizoen) 

Pata negra ham  
Terrine van kip & dragon 
San Daniele met meloen 

Rosette de Lyon 
Carpaccio van kip

 + 3 salades naar keuze 
(vanaf 20 pers. 4 salades naar keuze)  

zie pagina 14 

Koud Buffet
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Gezelligheidsschotels
(vanaf 4 personen)

✶ LUIKSE SALADE
	 winter: boontjes met spek en sojaboontjes  

zomer: boontjes met bieslookvinaigrette, 
rode ui en sojaboontjes

✶ PIEMONTAISESALADE
	 Aardappel met boontjes, tomaat,  

bloemkool en eitjes

✶ AARDAPPELSALADE
	 Salade mini mozzarella, tomaat  

en baselicum

✶ FIT & FUN SALADE
	 Wortel, appel, bieslook, radijs, witte kool

✶ GEZONDHEIDSSALADE
	 Witte kool, brocoli, bloemkool, wortel 

✶ TABOULÉ MEDITERRAANS

✶ KOMKOMMERSALADE

✶ SALADE BELLA ITALIA
	 Penne, zongedroogde tomaaten, 

buffelmozzarella, jonge spinazie, olijven, 
rode pesto

✶ PALMASALADE
	 Rauwe groentjes zoet zuur, wortel, 

zilveruitjes

✶ GRIEKSE FETA SALADE
	 Fetakaas, olijven, tomaat, lente ui, pesto

✶ TOMATEN SALADE
	 Snoeptomaatjes met pesto, lente ui en 

pijnboompitjes

✶ TARTAAR TOMAAT COURGETTE 
MET ARTISJOKHART

✶ SALADE A LA JAPONAISE
	 Met boontjes en Japans zeewier en 

sojaboontjes

✶ SALADE FREGOLA  
(Typische pasta uit sardinië)  
Met zongedroogde tomaatjes en groentjes 

✶ ZWARTE QUINOA SALADE 
Met groentjes en kikkererwt 

✶ ITALIAANSE ZOMERSALADE  
Witte kool, zongedroogde tomaten,  
pijnboompitjes, rode ui, spek, mozzarella

✶ VLAAMSE AARDAPPELSALADE  
Krielaardappel met spek en ui

✶ FITNESS SALADE 
Griekse pasta met fijne blokjes  
komkommer, tomaat, gekookte ham en 
vinaigrette

✶ PASTRAMI SALADE  
Rucola salade met huisgemaakte pastrami 
ham, parmezaan en gedroogde tomaatjes

Salades assortiment
Als aanvulling voor u barbecue en buffetten

Fondue

De Fondue Mix bestaat 
uit een assortiment 

sappige en botermalse 
vleesblokjes van eerste 

kwaliteit: 
rund, varkenshaasje,  
kip aangevuld met 

een assortiment 
fondueballetjes

13,00 €/persoon

Steengrill/ 
pierrade

Extra malse vleeslapjes 
om op een steen te 
bakken, geschikt en 

gegarneerd op  
een schotel: rundsvlees 

van eerste kwaliteit 
kippenlapjes 

kalfslapjes 
mini chipolata 

mini brochette, mini 
scampi brochette

14 €/persoon

Raclette

Keuze 1 ......       16,00 €/persoon 
(voor met pannetjes)

Lekkere Zwitserse Raclette 
kaas, met een assortiment aan 

fijngesneden fijne 
vleeswaren zoals Grison, 
Toscaanse rauwe ham, 
saucisson puur porc, 

panchetta...  
+ Gratis krielaardappeltjes 
Optie: Morbier in sneedjes 

supplement 24,95 €/kg

Keuze 2 ......       16,00 €/persoon 
(voor raclette toestel)

Stuk Zwitserse raclette kaas 
vanaf ¼ wiel 

voor op raclette toestel. 
met een assortiment aan 

fijngesneden fijne vleeswaren 
zoals Grison, Toscaanse rauwe 

ham, saucisso puur porc, 
panchetta...  

+ gratis krielaardappeltjes 
 (Toestel ter beschikking) 

waarborg 50 €

Chinese Fondue

Fijne lapjes kalfsvlees en 
rundsvlees

 12,00 €/persoon
Sichuan Bouillon

9 €/liter
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(vanaf 4 personen)

Gourmet Klassiek

Steak, Kipfilet, 
Lamskroontje, 

Varkenshaasje, Chipolata, 
Hamburger, Cordon bleu

13,50 €/persoon

Gourmet Italiaans

Bocaccini, Mignonnette 
duroc pesto, Italiaanse 

chipolata, Mini toscaanse 
burger, Tournedos Italia, 

Saté al tartufo

18,00 €/persoon

Gourmet Deluxe

Simmental rib Eye, Pluma 
de Iberico, Lamskroontje, 
Mini scampi brochette,  

Stukje verse tonijn 
teriyaki, filet van kalf

24,00 €/persoon

Junior

Chipolata, mini burger, 
Kipfilet, Mini cordonbleu �

7,00 €/persoon

Gourmet 
Degustatie

meat lovers

Een ruime selectie van ons 
exclusief rundsvlees, een 
mengeling van vers en 

DRY AGED vlees.

Wagyu kobe (Japan) 
Prime Hilton Beef(USA) 

Pluma de Iberico(Spanje) 
Dry Aged Simmental 

(Oostenrijk), Dry Aged 
Black Angus( Azoren) 
Dry Aged Charolais 

(Frankrijk) 

Inbegrepen in de 
meat lovers: Kruiden, 

Marinades en  
botervet van de Wagyu 

voor te bakken.

30,00 €/persoon

Salades

3 salades naar keuze 
(Vanaf 10 personen 

1 extra salade mogelijk) 
zie pagina 12 

+ Krielaardappel 
(koud of warm) 

 + Drie koude sausjes

7,00 €
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Assortiment

Gourmets



A GOGO

HAPJES À L’CARTE
Spek fakkel� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,95 €/st	
Witte worst� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,50 €/st 
Grilworst� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,50€/st	
Kippenvleugel�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � 0,75€/st 
Souvlaki� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1,85 €/st	
Txtorra�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 7,95€/st 
Scampi spiesje�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1,00€/st	
Gamba lookboter�� � � � � � � � � � � � � � � � 3,45 €/st

SCOUT
Voorgebakken kippenbout 
Barbecueworst 
Varkenssaté 
(Minimum 4 personen)�� � � � � � � � 6,00 €/pp 

STYLE	  
Rundsbrochette  
Merguez of chipolata 
Gemarineerd spek Duroc d’Olives 
Gemarineerde ribbetjes  
(Minimum 4 personen)�� � � � � � � � �  €8,00 pp

SLOW-ROASTED AMERICAN RIBS
Langzaam gegaarde botermalse ribbetjes  
Aardappel met ‘echte’ boter  
Coleslaw
(Minimum 4 personen)�� � � � � � � � � €18,00pp 

PRESTIGE
Rundsbrochette  
Lamskroontje 
Gevogeltebrochette 
Barbecueworst 
Scampibrochette
(Minimum 4 personen)�� � � � � � � � � €13,00pp

ROLAND 
Côte à l’os 
Lamskroontje 
Scampibrochette  
Gevogeltebrochette 
Spiesje mix van chipolata 
(Minimum 4 personen)�� � � � � � � � � � � €14,00 pp

LUXE
Souvlaki (grieks brochette)  
Scampibrochette  
Halve Baby kreeft met kruidenboter  
Côte à l’os  
GRATIS: 2 flessen rosé
(Minimum 8 personen)�� � � � � � � � €25,00 pp

MEAT LOVER
Assortiment van gerijpt vlees 
8 pers = 3 soorten naar keuze  
12 pers = 4 soorten naar keuze  
+ Bearnaise of pepersaus
(Minimum 8 personen)�� � � � � � � � €28,00 pp

WINTER BBQ VOOR IJSBEREN
Gemarineerd lamskroontje 
Brezade van eend 
Tournedos van hertenfilet 
Ballotine van parelhoen ‘girolles’  
Brochette Black Agnus Dry Aged  
+ gestoofd witloof, boontjes en  
tomaat à l’ail + “Grand Veneur” saus of 
pepersaus
(Minimum 8 personen)�� � � � � � � � €34,00 pp

SALADES BBQ
3 salades naar keuze 
(Vanaf 10 pers. 1 extra salade mogelijk) 	
(Zie onze lijst op pagina 12) 
+ Krielaardappel (koud of warm) 
+ Drie koude sausjes� � � � � � � � � � � � � €8,00 pp

OPTIE
Barbecue toestel + kok�� � � � � � � � � � � €250,00 
(1 kok + toestel + verplaatsingskosten + 
verbruik,…)		

Barbecue
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Soep van Roland

Onze alom geprezen tomatenroomsoep met balletjes  
Tomatensoep ‘klassiek’ 

Kervelsoep 
Brandnetelsoep 

Goulashsoep  
Aspergesoep  

Favoriete soep van Roland  
Thaise rode curry soep  

Kippensoep  
Wortelsoep met sinaasappel  

Knolseleder venkel soep 
Pompoensoep 

Boschampignonsoep 
Bisque van kreeft 

Spinaziesoep 
Gazpacho  

Witloofsoep 
Erwtensoep met spekjes  

Consommé van ossenstaart

Carpaccio wit blauw��������������������������������������������������������� 11,00 € 
Carpaccio van coquille�����������������������������������������������14,00 € 
Carpaccio van kip����������������������������������������������������������������10,00 € 
Carpaccio al tartufo 
met verse truffel �����������������������������������������������������������������������14,00 € 
Carpaccio al tartufo met 
verse truffel en stracciatella����������������������������� 16,00 € 
Ganzenlever met appel 
calvados en portogelei �����������������������������������������������18,00 € 
Tartaar van Tonijn 
met zijn garnituur����������������������������������������������������������������24,00 €  
Tataki van tonijn met 
salade ‘ a la Japonaise’���������������������������������������������� 20,00 € 
Tataki van Zalm met 
salade ‘ a la Japonaise’����������������������������������������������� 19,00 € 
Burrata met zijn garnituren�����������������������������10,00 € 
Burrata al tartufo, verse truffel 
en zijn garnituren����������������������������������������������������������������� 16,00 € 
Meloen met Prosciutto 
di San Daniele������������������������������������������������������������������������������14,00 € 
Geitenkaasjes met spek 
en salade�������������������������������������������������������������������������������������������������10,00 € 
Ceasar salade ���������������������������������������������������������������������������������12,00 € 
Huis gerookte schotse zalm, met 
onze grootste zorgen bereid���������������������������13,00 € 
Vitello Tonnato (kalf)����������������������������������������������������15,00 € 
Tacchino tonnato (kalkoen)������������������������������12,00 € 
Tomaat garnaal met garnituur��������������������14,00 € 
½ kreeft Belle Vue����������������������������������������������������������Dagprijs 
Geroosterde groene asperges 
met pata negra ham en  
Parmigiano Reggiano��������������������������������������������������24,00 €

SALADE BELLA ITALIA 
Penne, zongedroogde tomaatjes, Burrata, 
jonge spinazie, olijfjes, rode pesto

GRIEKSE FETA SALADE 
Fetakaas, olijven, snoeptomaatjes, lente ui, 
pesto, pijnboompitjes

PASTRAMI SALADE 
Rucola salade met huisgemaakte pastrami 
ham, Parmezaan en zongedroogde tomaatjes.

CARAÏBISCHE KIPSALADE 
Penne, gebakken kip, lente ui, tomaatjes, 
ananas, lichte curry vinaigrette.

SALADE BURRATA  
Volledige Burrata met gemende salade, 
snoeptomaatjes, pijnboompitjes, pesto en 
olijfolie.

KILOKILLER SALADE  
Pasta, yoghurtdressing, radijsjes, kip, 
komkommer

GEBRANDE ZALM SALADE 
Gebrande zalm, gemengde salade, 
komkommer, rode ui,…

PASTA PARMA  
Pasta met mozzarella, parmezaanse kaas, 
pesto, kerstomaten, gedroogde ham en rucola.

INDIAN SUMMER 
Duo salade van quinoa en groenten in een 
curry dressing en Noordzee garnaaltjes 

GREEN SALAD 
Groene salade met boekweit en tuinbonen in 
een honing-mosterd saus en stukjes gerookte 
paling.

SUNNY  
Salade van tomaten en groene kool met 
brione rijst, quinoa, gepekelde radijsjes en 
Nobashi garnaal.

Onze Voorgerechten  
ook als To Share
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Koude voorgerechten
en  maaltijdsalades



Warme Voorgerechten

Sint Jacobsschelp� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 9,50 € 
Kaaskroket�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 1,60 € 
Garnaalkroket� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,80 € 
Ravioli al limone� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 10,00 € 
Scampi appel curry/duivelsaus�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 12,00 € 
½ kreeft voor de grill met kruidenboter�� � � � � � � � � � � � � Dagprijs  
Focaccia met burrata en gedroogde tomaatjes�� � � � � � � � 10,00 €
Ravioli met kreeft en nobashi garnaal�� � � � � � � � � � � � � � � � � 14,95 €

Onze Voorgerechten  
ook als To Share
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Vlees

Vis

Eendenbout met appelsiensaus  
Vol-au-vent  

Stoverij van Wagyu ‘Grimbergen Optimo Bruno’ 
Klassieke Stoverij van rund ‘Piedboeuf bruin’ 

Balletjes in tomatensaus  
Vogelnestje in tomatensaus en gebakken champignons  

Florentijnse gehakballetjes in spinazie curry saus  
Osso Bucco ‘alla milanese’ 

Kalfsblanquette 
Kalfsblanquette Napoli  

Langzaam gegaarde kalfstong ‘Madeira’  
Vleesbrood in krieksaus  

kippenoester in mosterdsaus 
kalkoen pavé met champignonsaus  

Lamsnavarin 
Hachis Parmentier 

Green chicken curry 
Kalkoen archiduc

Paling in het groen  
Scampi appel curry of duivelsaus  

Kabeljauw van de chef met seizoengroentjes  
½ kreeft belle vue (vanaf 2 pers.) 

Zalm van de chef met seizoengroentjes  
Gegrilde zeetong met provencaalse groenten (dagprijs) 

Gebakken pladijs meunière of met witte wijnsaus  
½ kreeft voor de grill met kruidenboter 

Zeebaars met duivelsaus

Hoofdgerechten
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Hoofdgerechten

Penne con Parmigiano  
Ravioli al tartufo  
Ravioli al limone 

Girasoli al ricotta ‘pomodore’ 
Cannelloni al carne (vlees) 

Ravioli al carne (vlees)  
Roulade aubergine  

Lasagne spinazie en ham 
Lasagne Bolognaise  

Lasagne taleggio en champignon 
Lasagne al tartufo  
Scampi fettuccine  
Penne Carbonara  

Penne quattro formaggi 
Raviolini al baselico  

Saccotino al Prosciutto di San Daniele  
Tortellone carciofone (artisjok)  

Penne Napolitana

Pastagerechten

Puree 
Truffelpuree  

Gratin 
Aardappelkroket 
Spinazie puree 
Wortel puree

AARDAPPELBEREIDINGEN
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Kaasschotels
Kaasschotel 
als dessert

(150 gram/personen) 
(Minimum 4 personen)

Overheerlijk assortiment aan 
artisanale kazen van diverse 

origine variërend volgens seizoen. 
 Professioneel geschikt en 

afgewerkt met vers fruit, noten 
en gedroogde vruchten.

10,00 €

Kaasschotel 
als maaltijd

(300 gram/personen) 
(Minimum 4 personen)

Overheerlijk assortiment aan 
artisanale kazen van diverse 

origine variërend volgens seizoen. 
Professioneel geschikt en 

afgewerkt met vers fruit, noten 
en gedroogde vruchten.

14,00 €

Optie 4,00 €/persoon

Broodje flute noten en rozijn, 
boter en konfijten
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Desserts
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Tiramisu 'classic�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,95 €/st 
Tiramisu 'speculoos'�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,95 €/st 
Tiramisu 'framboos & speculoos� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,95 €/st 
Tiramisu 'pistache & brownie'� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,95 €/st 
Chocolademousse�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,95 €/st
Witte chocolademousse� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,95 €/st 
Rijstpap�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,95 €/st 
Platte kaas met aardbeien� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,95 €/st 
Fruitsalade�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,95 €/st
1/4 ananas natuur met limoen�� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 3,45 €/st
Pavlova met roodfruit� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 4,50 €/st



Maenhoutstraat 2 - 9830 Sint-Martens-Latem - Tel. 09 282 45 38 
www.slagerij-traiteur-roland.be
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